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REGULAMENTO DESAFIO QUALIDADE DO LEITE
O LEITE QUE VOCE PRODUZ REFLETE O PRODUTOR QUE VOCE E?

JUSTIFICATIVA DO CONCURSO

A manutencdo de qualquer atividade produtiva depende basicamente da eficiéncia do
sistema de producdo animal, através da maior produtividade com o menor custo possivel. Na
atividade leiteira, a nutricdo animal é o principal fator da eficiéncia do sistema de producéo, pois &
a maior responsavel pelo nivel de producéo e pode representar até 70% dos custos. Assim quanto
mais eficiente for a nutricdo animal de um rebanho, mais eficiente seré o sistema de produtivo.

A industria lactea vem gradativamente exigindo um aumento na qualidade do leite adquirido,

pagando aos produtores ndo somente pelo volume, mas também pela composi¢cdo do produto.
Sendo assim, é de suma importancia econdmica para a atividade que o produtor ndo seja
penalizado quando for receber pelo leite produzido.
A composicdo média do leite bovino contém 87,6% de agua e 12,4% de sdlidos totais, destes, a
gordura representa 3,5%, a proteina 3,1%, lactose 5,2% e minerais 0,6%. Assim, deve-se avaliar
tanto a sua composi¢do nutricional, através da proteina e gordura, quanto a sua Composi¢ao
sanitaria na contagem de células soméaticas (CCS) e contagem bacteriana total (CBT).

O manejo nutricional influencia diretamente para a maior ou menor composicao de nutrientes
encontrados no leite produzido pela vaca. O leite produzido tem relacéo direta da dieta oferecida
aos animais. Portanto, o primeiro passo para potencializar a producdo e qualidade do leite € o
fornecimento de alimento em quantidade e qualidade compativeis com a producdo e composicdo
esperada. O segundo passo é entender que 0s alimentos deverdo atender as demandas da vaca
e dos microrganismos presentes no rimen, pois a composicéo do leite depende dessas demandas
supridas.

O Departamento de Producdo Animal da COOPERATIVA AGRICOLA AGUA SANTA LTDA,
lanca em 2019 o 2° Desafio de Qualidade do leite COASA — “O leite que vocé produz reflete o
produtor que vocé é”. Este desafio vai de encontro com 0s objetivos da cooperativa em ser
referéncia em nutricdo animal, proporcionando aos produtores da atividade leiteira resultados
satisfatérios e no reconhecimento dos produtores que atingem altos niveis de qualidade do leite
produzido através do uso das racfes e de novas tecnologias propostas pela COASA, através do
Departamento Técnico e sus parceiros estratégicos.

Através do concurso é possivel criar um indicador para avaliarmos o desempenho produtivo

e qualitativo através das analises de leite e pela produtividade leiteira apresentada nas
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propriedades, além de destacarmos as tecnologias que apresentarem os melhores resultados

guanto a sua utilizacao através da racao.

QUEM PODE PARTICIPAR
O produtor que deseja participar do Concurso de Qualidade do Leite, deve:

- ser associado da cooperativa;
- ter efetuado a compra de racao retroativo a 1 ano de uso junto a COASA, na data de inscrigéo.

METODOLOGIA DE AVALIACAO
O técnico do Departamento de Producdo Animal COASA responsavel pelo atendimento da
propriedade, ira recolher os resultados das amostras de leite coletadas pelo laticinio responsavel
pela captacdo, correspondente aos Uultimos 12 meses da data de inscricdo (Abril/2018 a
Marco/2019) e encaminhar para a fabrica de racéo, para posterior tabulacao dos dados.
A metodologia utilizada para ranquear o leite de melhor qualidade, sera baseado nos valores

das 12 analises retroativas, quanto a proteina, gordura, CCS e CBT podendo haver penalizacéo e

bonificacdo dos itens descritos, conforme a IN 62. Os valores podem ser visualizados no Quadro
01.
Quadro 01. Requisitos e limites exigidos pelo MAPA

Requisitos Limites

Proteina (g/100q) Minimo 2,9

Gordura (g/100q) Minimo 3,0

Contagem de células somaticas (CCS) — cél/ml Méaximo 500.000

Contagem Bacteriana Total (CBT) — UFC/m| Maximo 300.000
PREMIACAO

e 1° PREMIO: 1 Moto 0 Km modelo Bis 110i:
e 2°PREMIO: 1 Televisor de 42’
e 3°PREMIO: 1 Televisor de 42’

Divulgacao do resultado junto ao Seminario da Bovinocultura de Leite COASA — 17 de
Julho de 2019.



